


最狂
濃度
超濃厚豚骨魚介スープにさらに背脂を加え
レンゲが立つほどの禁断濃度のラーメンです。

1,290(税込)

背脂
煮干
新潟のご当地ラーメン「燕三条」 系をインスパイア。
煮干しをガッツリ効かせた濃いめのスープに、たっ
ぷりと背脂を浮かせ濃厚な味わいに仕上げました。

煮干し 1,090(税込)

豚骨
魚介
超濃厚豚骨スープと8種魚介の旨味をぎゅっと
詰めたまぜそばです

¥1,090(税込)

濃厚
国産豚骨に8種の魚介出汁をブレンドした超

濃厚豚骨魚介ラーメンです。
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¥990(税込)

醤油
8種魚介の香りが引き立つ醤油ラーメン。

¥890(税込)

旨辛
豚骨魚介まぜそばに旨味たっぷりのラー油を
かけた一杯

¥1,190(税込)
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半熟味玉
¥150(税込)

どっさり青ネギ
¥150(税込)

どっさり玉ネギ
¥150(税込)

チャーシュー二枚
¥250(税込)

替玉¥150(税込)

煮干し和え玉
¥350(税込)

味と具の入った替玉。残ったスープに入れても、
そのまま食べてもおススメです。



白ご飯最強アレンジ爆誕！！

昇天丼
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白ご飯の上に無料の卓上調味料
①鬼カッパ②マヨネーズ③にんにく醬油
④ニボ天をかけて食べる通称【昇天丼】です

ご
飯
も
の

脂飯 ¥390(税込)

色鮮やかながんこ村の赤卵をつかった卵かけご
飯。島根県の老舗醤油蔵「松島屋」と共同開発
した特製のタレでお召し上がりください

花鰹TKG¥350(税込)

【南森町店限定!!】自慢の炙りチャーシューを
たっぷりのせた贅沢な丼です。

炙りチャーシュー丼
¥450(税込)

大盛り無料！

白ご飯 ¥200(税込)

〆にぴったりの小ぶりサイズです(80Ｇ）

〆ご飯 ¥100(税込)


